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INFOS ZUR VERANSTALTUNG

Dr. Mehmet Cicek

Sustainability Assessment

FOVATION

FOOD & INNOVATION CONSULTANCY

Mobil: +49 (0) 160 807 28 79
Email: m.cicek@fovation.de
Am Waldrand 40

81377 MlUnchen

Dr. Michael Spielmann
Quantis Germany
Managing Director/GeschaftsfUhrer

Mobil: +49 (0) 172 156 96 09

Email: michael.spielmann@quantis-intl.com

Immanuelkirchstr. 34
10405 Berlin
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Sustainability counts

JQE DI L '%%E\|

ERFOLG DURCH
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MEHRWERTE FUR UMWELT
UND IHR UNTERNEHMEN

VERANSTALTUNGSORT
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Albert-Einstein-StraRe 1, 49076 Osnabrlck



10:00

10:30

11:00

Registrierung

BegriiBung

Dr. Volker Heinz
Vorstand,

Deutsches Institut fur Lebensmitteltechnik e.V.

Dr. Michael Spielmann
Geschaftsfuhrer, Quantis, Deutschland GmbH

Aktuelle Trends und gesetzliche

Rahmenbedingungen in der Lebensmittelindustrie

Brand value, nachhaltige Liefereketten,

Product Environmental Footprint, Circular Economy

Dr. Michael Spielmann
Geschaftsfuhrer, Quantis, Deutschland GmbH

Industriepartner (N.N.)

11:30

11:45

12:45

Kaffeepause

Innovations in Food Technologies and
Place for Sustainability

Prof. Dr. Stefan Topfl
Advanced Technologies,

Deutsches Institut fUr Lebensmitteltechnik e.V.

Herr Karl Barwinkel
Red Arrow Handels-GmbH

Mittagspause

13:15

14:45

15:00

16:30

Workshop mit Nachhaltigkeitsfallstudien
Vorteile durch nachhaltige Produktion

Kaffeepause

Workshop mit Nachhaltigkeitsfallstudien
Supply Chain Management

Wrap up

13:15

14:15

FOOD2020 Informationen
Fordermoglichkeiten fur KMU

Wrap up

* nur fur KMUs aus der FOOD2020-Region
www.food2020.eu/mitmachen



