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Geschmack grenzenlos? — Strategien in der Welt der Lebensmittel

Der Blick in einen Supermarkt zeigt: Kaum eine Branche présentiert sich in einer derart diver-
sen Breite wie die Lebensmittelwirtschaft. Die Liste mit Wiinschen und Anforderungen, welche
die Verbraucher bei Lebensmitteln sowie deren Herstellung realisiert sehen moéchten, wachst
stetig. Neben Sicherheit und Genuss zdhlen dazu Gesundheit und Wellness, Convenience so-
wie Nachhaltigkeit und Ethik. Kombiniert mit einer zunehmenden Globalisierung der Lebens-
mittelmdrkte entsteht daraus ein anspruchsvoller Themen-Mix, den es genussvoll zu verkaufen

gilt.

Ob ,vegan”, ,free-from”, ,regional” oder mit Zusatznutzen — um Produkte dauerhaft in den
Warenkorben zu positionieren, muss das sensorische Profil des Lebensmittels den Geschmack
der Konsumenten treffen. Die Bedeutung der Lebensmittelsensorik als ,Ubersetzer” von Pro-
dukttrends wird so immer wichtiger. Nur mit flexiblen sensorischen Konzepten lassen sich die
vielfdltigen Erwartungen der Verbraucher erfolgreich bedienen.

Im Rahmen des DLG-Lebensmitteltags Sensorik diskutieren Experten aus der Praxis aktuelle
Produkttrends und Strategien.

Mittwoch, 23. September 2015
12:30 - 16:30 Uhr Sensorik-Ausschuss (geschlossene Veranstaltung)
17:00 — 18:30 Uhr Stadtfiihrung Bernburg
ab 19:30 Uhr Networking Dinner im Parkhotel Bernburg
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Donnerstag, 24. September 2015

10:00 — 10:10 Uhr Begriifung und Einfiihrung
GrulBwort: Prof. Dr. Dietlind Hanrieder, Vorsitzende des
DLG-Ausschusses Sensorik und Prof. Dr. Michael DoSmann,
Vorsitzender DLG-Fachzentrum Lebensmittel

10:10 Uhr Trendscouting weltweit 2015 — Die Strahlkraft internationaler
Konzepte und ihre Chancen in iibersittigten Markten
Karin Tischer, Geschftsfiihrerin und Trendscout,
food & more, Kaarst

10:50 Uhr Internationale Qualititsprodukte als Herausforderung:
Lebensmittelsensorik in einem multinationalen Unternehmen
Matthias Papenfuss, Quality Specialist,
Coca-Cola Erfrischungsgetranke AG

11:30 - 11:50 Uhr Kaffeepause mit Posterausstellung

11:50 Uhr ,, Tasteful” trotz , free-from* —
sensorische Konflikte der modernen Zeit
Sarah Schwarzpaul, Omira Oberland-Milchverwertung GmbH

12:30 Uhr DLG-Sensorik Award Finale Teil 1
Nachwuchswissenschaftler prasentieren ihre
Forschungsergebnisse

13:10 — 14:00 Uhr Mittagspause mit Posterausstellung

14:00 Uhr Sensorische Anforderungen an vegane Produkte —
Wir machen das! Initiativen zur Entwicklung und Etablierung
des Marktsegmentes Lupine
Malte Stampe, CEO, Prolupin GmbH

14:40 Uhr DLG-Sensorik Award Finale Teil 2
Nachwuchswissenschaftler prasentieren ihre
Forschungsergebnisse

15:10 - 15:30 Uhr Kaffeepause mit Posterausstellung

15:30 Uhr Talkrunde
»Geschmack grenzenlos? — Was wiinscht sich der Verbraucher?
Moderation: Prof. Dr. Michael DofSmann, Vorsitzender
DLG-Fachzentrum Lebensmittel
Gaste: Ursula Hudson, Vorsitzende Slow Food Deutschland,
Prof. Dr. Guido Ritter, HS Munster,

BVE e.V. N.N.

16:15 Uhr Uberreichung des ,,DLG-Sensorik Award 2015
Prof. Dr. J6rg Meier, HS Neubrandenburg

16:30 Uhr Ende der Veranstaltung

Im Anschluss Fiihrung durch den Campus Bernburg der Hochschule Anhalt



Veranstaltungshinweise

Teilnahmebedingungen:  Die Teilnahmegebiihr beinhaltet die Teilnahme an den Fach-
vortragen am 24. September 2015, die Tagungsunterlagen, die
Getranke und Speisen in den Pausen, das Networking Dinner
und die Stadtflihrung am 23. September 2015 sowie den Shuttle-
service zwischen Hotel und Tagungsort.

Teilnahme: 490,- Euro zzg|. gesetzlicher MwSt.
Nach Anmeldeschluss erhalten Sie die Anmeldebestétigung
samt Rechnung. Bei Stornierung der Anmeldung bis 7 Tage vor
der Veranstaltung féllt eine Bearbeitungsgebihr von 50,- Euro
zzgl. MwSt. an. Danach, bzw. bei Nichterscheinen des
Teilnehmers, ist die gesamte Gebiihr zu entrichten.
Die Nennung eines Ersatzteilnehmers ist moglich.
Die Teilnahme an den Fachveranstaltungen im Rahmen des
DLG-Lebensmitteltages ist fiir Schiiler und Studenten kostenfrei.
Eine Anmeldung ist aus organisatorischen Griinden erforderlich.

Anmeldung/Internet: www.DLG.org/Lebensmitteltage
Anmeldeschluss: 4. September 2015
Veranstaltungsort: Hochschule Anhalt, Campus Bernburg/Strenzfeld

Strenzfelder Allee 28, Gebdude 07 (Hellriegel-Haus)
06406 Bernburg

Zimmerreservierung: Stichwort ,DLG”
Bitte rufen Sie bei Bedarf bis zum 16. August 2015 Thr Zimmer ab:
Parkhotel Bernburg
Aderstedter StrafSe 1
06406 Bernburg (Saale)
Tel. +49 3471 362 0
E-Mail: frontdesk@parkhotel-bernburg.de
EZ: 62,- Euro/Nacht inkl. Frihstiick
DZ: 82,- Euro/Nacht inkl. Frihstiick

Kontakt: DLG e.V.
Fachzentrum Lebensmittel
Nina Pleier
Eschborner Landstralte 122
60489 Frankfurt am Main
Tel. +49 69 24788-311
Fax +49 69 24788-8311
E-Mail: N.Pleier@DLG.org

Stand: Juni 2015, Anderungen vorbehalten

Unsere Partner:
FOOD-PROCESSING

ia‘ BVE INITIATIVE ¢ E

Bundesvereinigung
der Deutschen Hochschule Anhalt
Erndhrungsindustrie Anhalt University of Applied Sciences



